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CUISINES PROFESSIONNELLES

’5‘ HOT FLUSH Référence  Emballage

106144 BB10L

M% Produit de ringage pour fours & nettoyage automatique

— (steamer).

Nettoie les injecteurs et rince les parois de I'appareil, en
restituant un éclat brillant de neuf aux inox et parties brillantes.

Densité COV% pH
1.11 0 1.5

Domaine d'utilisation

Convient en cuisine industrielle et de collectivité, pour les fours a vapeurs équipés de systemes de nettoyage/ringage automatique.

Mode d'emploi

Dosage conseillé

0,1 & 1gr/L d'eau, suivre les recommandations du fabricant de I'appareil.

Mode d'emploi

A la suite du programme de nettoyage automatique de I'appareil, le produit de rincage est pompé par une pompe doseuse automatique
préalablement réglée par l'installateur.

Remarques

Devant la grande diversité des matériaux, il est conseillé de procéder a un test sur un échantillon ou une zone non-visible si un doute subsiste
sur la nature ou la résistance de la surface considérée et ses alentours de méme que sur le type de salissure.

Notes:
- Limiter la température d'utilisation de la solution selon les précaunisation du fabricant de I'appareil.

- Neutraliser les effluents avant évacuation (pH entre 5,5 et 8,5).
- Le contact prolongé du produit pur peut altérer certains matériaux.

Propriétés

Nettoie les injecteurs et rince les parois de I'appareil, en restituant un éclat brillant de neuf aux inox et parties brillantes.

Pour tous problémes particuliers, veuillez contacter nos techniciens qui vous conseilleront sans engagement de votre part. Les informations contenues dans
cette notice sont données a titre indicatif et sans garantie express. Aucun contrdle n'étant possible a l'utilisation,notre responsabilité ne saurait étre engagée
lors d'un éventuel dommage. Tout changement de formulation d@i a une amélioration est réservé.
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